Prefeitura Municipal de Santa Maria de Jetiba

ESTADO DO ESPIRITO SANTO

PORTARIA N° 506/2026

HABILITA O LABORATORIO CENTRO DE
PESQUISAS E CONTROLE DE QUALIDADE
LTDA PARA REALIZAGCAO DE ANALISES
LABORATORIAIS OFICIAIS EM ALIMENTOS E
AGUA DE ABASTECIMENTO DAS
AMOSTRAS COLETADAS EM
ESTABELECIMENTOS REGISTRADOS NO
SERVIGO DE INSPECAO MUNICIPAL - S.I.M.

O Prefeito Municipal de Santa Maria de Jetib4, Estado do Espirito Santo, no
uso de suas atribuicbes legais e,

- considerando o Art. 7° da Instrugdo Normativa SAG n° 004/2025;

- considerando o Edital n°® 004/2026 para Selecdo de Habilitacdo de
Laboratorios, constante no Processo 2025-6M51D;

- considerando o parecer da Comissdo de Avaliagdo de Habilitacdo de
Laboratérios, no sentido de que o laboratério atende aos requisitos constantes do referido edital;

- considerando o disposto nos Arts. 71 e 72, Incisos, VI da Lei Orgénica do
Municipio de Santa Maria de Jetiba-ES.

RESOLVE:

Art. 1°. Habilitar o laboratério CENTRO DE PESQUISAS E CONTROLE DE
QUALIDADE LTDA, CNPJ n° 22.641.575/0001-26, localizado na Rua Belmiro de Almeida, 198, CEP
31.230.230 Belo Horizonte-MG, para realizar ensaios em amostras oriundas dos programas e
controles oficiais do Servi¢o de Inspecao Municipal - S.I.M.

Art. 2°. Fica estabelecido que o escopo da habilitagéo ficard disponivel no
sitio eletrénico do Servi¢o de Inspe¢&o Municipal - S.I.M

Art. 3°. Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacéo.
Art. 3°. Revogam-se as disposi¢ces em contrério.

Registre-se. Publique-se. Cumpra-se.

Santa Maria de Jetiba-ES, 31 de mar¢o de 2026.

RONAN ZOCOLOTO SOUZA DUTRA
Prefeito Municipal
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Republica Federativa do Brasil
Ministério da Industria, Comércio Exterior e Servigos
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia — Inmetro

Coordenacdao Geral de Acreditagcao

Signatario dos Acordos de Reconhecimento Mutuo da International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC) e
da Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC).

9 a.g. a 46/4 a.a’ﬂ'

Acreditacao N° CRL 0889
Acreditagao Inicial: 31-8-2015

GMO - Centro de Pesquisas e Controle de Qualidade Ltda.

Rua Belmiro de Almeida, 198 — Sao Cristévao — Belo Horizonte — MG

A Coordenagédo Geral de Acreditacdo do Inmetro — Cgcre concede acreditagdo ao Organismo de Avaliagdo da Conformidade

acima identificado, no enderego citado, segundo os requisitos estabelecidos na ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. Esta acreditagdo

constitui a expressdo formal do reconhecimento de sua competéncia para realizar atividades de ensaios, conforme Escopo de
Acreditacéo.

Assinado de forma digital por

MARCOS VALERIO MARCOS VALERIO

BARRADAS:66801095749 BARRADAS:66801095749
Dados: 2024.12.19 13:59:20 -03'00'

Marcos Valério Barradas
Coordenador Geral de Acreditagao Substituto

A situagéo atual da acreditagdo e seu escopo devem ser verificados no enderego eletrénico: https.//www.gov.br/inmetro/pt-br/assuntos/acreditacao/organismos-acreditados
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National Institute of Metrology, Quality and Technology — Inmetro
General Coordination for Accreditation

Signatory to the Mutual Recognition Arrangements of the International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC) and
Interamerican Accreditation Cooperation (IAAC).

;4 g.a a. 9 a.g. a

Accreditation N° CRL 0889
Initial Accreditation: August 31t 2015

GMO - Centro de Pesquisas e Controle de Qualidade Ltda.
Rua Belmiro de Almeida, 198 — Sao Cristévao — Belo Horizonte — MG — Brasil

The General Coordination for Accreditation of Inmetro grants accreditation to the Conformity Assessment Body identified above, at
the mentioned address, in compliance with the requirements established in the ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. This accreditation
is the formal expression of the recognition of its competence to carry out the activities of testing, as described in the Accreditation
Scope.

MARCOS VALER'O Assinado de forma digital por
BARRADAS:668010 gA:RRRCA%SA\g;I:SR(;?O95749

95 749 Dados: 2024.12.19 13:59:45 -03'00'

Marcos Valério Barradas
General Coordinator for Accreditation Substitute

The recognition status and scope shall be checked at the address https://www.gov.br/inmetro/pt-br/assuntos/acreditacac/organismos-acreditados
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X

ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 — ENSAIO

| Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 1 Total de Folhas: 17

RAZAO SOCIAL/ NOME DO ORGANISMO DE AVALIACAO DA CONFORMIDADE

GMO Centro de Pesquisas e Controle de Qualidade LTDA

ACREDITACAQO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 0889

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

MEIO AMBIENTE

AGUA BRUTA
SUPERFICIAL, AGUA
TRATADA, AGUA DE
CONSUMO HUMANO

ENSAIOS BIOLOGICOS

Bactérias heterotréficas - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.
LQ: 1 UFC/mL

Bactérias mesodfilas aerdbias a 36 + 2°C- Determinacgédo
guantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade.
LQ: 1 UFC/mL

Coliformes totais e Escherichia coli — Determinacao
guantitativa pela técnica de membrana filtrante.
LQ: 0 UFC/100 mL

Clostridium perfringens - Determinacdo quantitativa pela
técnica de membrana filtrante
LQ: 0 UFC/100 mL

Enterococos - Determinacdo quantitativa pela técnica de
membrana filtrante.
LQ: 0 UFC/100 mL

SMWW — Método Coliformes totais

e termotolerantes. 24 Ed., 2023

ISO 6222:1999

ISO 9308-1:2014 / Amd 2016

ISO 14189: 2013

ISO 7899-2: 2000

ALIMENTOS E
BEBIDAS

LACTEOS

LEITE

PRODUTOS LACTEOS
ALIMENTOS E
BEBIDAS

LACTEOS

LEITE

ENSAIOS BIOLOGICOS

Bacillus cereus — Determinacdo quantitativa pela técnica
de inoculagdo em superficie

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Bolores e Leveduras — Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 7932:2004/ Amd 1:2020

ISO 6611/ IDF 94:2004
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PROPOSTA ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

| Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 2

PRODUTOS LACTEOS

(CONTINUACAO)

ALIMENTOS E
BEBIDAS

LACTEOS

LEITE

ENSAIOS BIOLOGICOS

Bactérias Mesdfilas aerdbias - Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Bactérias lacticas especificas - Determinag&o quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFClg

Coliformes Termotolerantes — Determinagéo quantitativa
pela técnica de inoculagcdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Contagem Totais — Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Coliformes Termotolerantes - Determinacéo quantitativa
pela técnica de inoculagao em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Coliformes Totais e Escherichia coli - Determinacéo
guantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade
LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Coliformes Totais — Determinagcdo quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0 NMP/g

LQ: 0 NMP/mL

Coliformes Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinacado quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP)

LQ: 0 NMP/g

LQ: 0 NMP/mL

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 4833-1:2013/ Amd 1:2022

ISO 7889/ IDF 117:2003

MAPA — Manual de Métodos
Oficiais para  Andlise de
Alimentos de Origem Animal.
Capitulo 7. 2022.

ISO 4832:2006

POP.LM.061
AFNOR 3M 01/02-09/89C.

AOAC Intl. - OMA Método 991.14.
22tEd. 2023.

ISO 4831:2012

CMMEF. Capitulo 9. Itens — 9.81
€ 9.92. 52 Ed. 2015

AOAC Intl. - OMA Método
2003.01. 22t Ed. 2023.
AFNOR 3M 01/06-09/97.

2026-CN861C - E-DOCS - COPIA SIMPLES  27/02/2026 10:00 PAGINA 2/18




PROPOSTA ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

| Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 3

PRODUTOS LACTEOS

(CONTINUACAO)

ENSAIOS BIOLOGICOS

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Estafilococos coagulase positiva — Determinagéo
quantitativa pela técnica de inoculagéo em superficie

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g ou mL

Estafilococos coagulase positiva — Determinagéo
guantitativa pela técnica de inoculagdo de profundidade
LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g ou mL

Estafilococos coagulase positiva — Determinagéo
guantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0 NMP/mL

LQ: 0 NMP/g

Listeria monocytogenes — Determinacdo qualitativa pela
técnica de imunoensaio

Listeria spp e Listeria monocytogenes — Determinagéo
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia

Listeria monocytogenes — Determinacdo qualitativa pela
técnica de amplificacdo isotérmica do DNA

Salmonella spp — Determinacao qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia

Salmonella spp — Determinacgao qualitativa pela técnica de
imunoensaio

Salmonella spp - Determinacéo qualitativa pela técnica de
amplificagdo isotérmica do DNA

ISO 21528-2:2017

ISO 6888-1: 2021/ Amd 1:2023

POP.LM.067
AFNOR 3M 01/09-04/03.

ISO 6888-3:2004

AOAC Intl. - OMA 2004.02. 22t
Ed. 202023

ISO 11290-1:2017

AOAC Intl. - OMA 2016.08. 22t
Ed. 2023
AFNOR 3M 01/15-09/16.

ISO 6579-1:2017/ Adm 1:2020

AOAC Int. — OMA, Método
2011.03. 22t Ed. 2023
AFNOR BIO 12/16 - 09/05.

AOAC Intl. — OMA, Método
2016.01. 22t Ed. 2023
AFNOR 3M 01/16-11/16.
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ALIMENTOS E
BEBIDAS

AGUA MINERAL, AGUA
DE USO INDUSTRIAL,
AGUA DE CHILLER E
GELO

ENSAIOS BIOLOGICOS

Bactérias mesdfilas - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagéo em profundidade.
LQ: 1 UFC/mL

Bactérias heterotréficas - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em profundidade.
LQ: 1 UFC/mL

ISO 4833-1:2013/ Adm 1:2022

SMWW — Método 9215 B. 24nd
Ed., 2023




PROPOSTA ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 4

ENSAIOS BIOLOGICOS

Bactérias mesofilas aerdbias a 36 + 2°C - Determinacgéo
guantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade.
LQ: 1 UFC/mL

Coliformes totais e Escherichia coli — Determinacao
guantitativa pela técnica de membrana filtrante.

LQ: 0 UFC/100 mL

LQ: 0 UFC/250 mL

Clostridium perfringens - Determinacdo quantitativa pela
técnica de membrana filtrante

LQ: 0 UFC/100 mL

LQ: 0 UFC/250 mL

Enterococos - Determinagdo quantitativa pela técnica de
contagem de membrana filtrante

LQ: 0 UFC/100 mL

LQ: 0 UFC/250 mL

ISO 6222:1999

ISO 9308-1:2014 / Amd 2016

ISO 14189:2013

ISO 7899-2:2000

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL

CARNES
PRODUTOS CARNEOS

ENSAIOS BIOLOGICOS

Bacillus cereus — Determinacdo quantitativa pela técnica
de inoculagéo em superficie
LQ: 10 UFC/g

Bactérias mesdfilas aerdbias - Determinagéo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

Bactérias mesdfilas aerobias - Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.
LQ: 10 UFC/g

Clostridium perfringens - Determinag&o quantitativa pela
técnica de inoculacdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

Clostridio Sulfito Redutor - Determina¢&o quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.
LQ: 10 UFC/g

Coliformes termotolerantes — Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculagao em profundidade
LQ: 10 UFC/g

ISO 7932:2004/ Amd 1:2020

AOAC Intl. — OMA, método
990.12. 22t ed. 2023
AFNOR 3M 01/01 - 09/89.

ISO 4833-1:2013/ Adm 1:2022

ISO 15213-2:2023

ISO 15213-1:2023

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para Analise de
Alimentos de Origem Animal.
Capitulo 7. 2022
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PROPOSTA ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 5

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL

CARNES
PRODUTOS CARNEOS

(CONTINUACAO)

ENSAIOS BIOLOGICOS

Coliformes Termotolerantes - Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculacédo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

Coliformes Totais - Determinagéo quantitativa pela técnica
de tubos multiplos (NMP)
LQ: 0 NMP/g

Coliformes Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinacédo quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP)

LQ: 0 NMP/g

Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em profundidade
LQ: 10 UFCl/g

Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.
LQ: 10 UFC/g

Estafilococos coagulase positiva — Determinagéo
guantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie
LQ: 10 UFC/g

Estafilococos coagulase positiva — Determinagéo
guantitativa pela técnica de inoculacdo em superficie
LQ: 10 UFC/g

Estafilococos coagulase positiva — Determinagéo
guantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP)
LQ: 0 NMP/g

Listeria monocytogenes — Determinacdo qualitativa pela
técnica de imunoensaio

Listeria monocytogenes — Determinacdo qualitativa pela
técnica de amplificagao isotérmica do DNA

Listeria spp e Listeria monocytogenes — Determinagéo
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia

Coliformes Totais e Escherichia coli - Determinacéo
guantitativa pela técnica de inoculacao em profundidade
LQ: 10 UFC/g

POP.LM.061
AFNOR 3M 01/02-09/89C.

ISO 4831:2012

CMMEF. Capitulo 9—-9.81 € 9.92.
52 Ed. 2015

ISO 21528-2:2017

AOAC Intl — OMA, método
2003.01. 22" Ed. 2023.
AFNOR 3M 01/06-09/97.

ISO 6888 - 1:. 2021/ Adm 1:2023

POP.LM.067
AFNOR 3M 01/09-04/03.

ISO 6888-3:2004.

AOAC Intl. — OMA, método

2004.02. 22t Ed. 2023.

AOAC Intl, - OMA, médodo
2016.08. 22t Ed. 2023
AFNOR 3M 01/15-09/16.

ISO 11290-1:2017

AOAC Intl. — OMA, método
998.08. 22t Ed. 2023.

2026-CN861C - E-DOCS - COPIA SIMPLES  27/02/2026 10:00 PAGINA5/18




PROPOSTA ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 6
ALIMENTOS E ENSAIOS BIOLOGICOS
BEBIDAS

Staphylococcus aureus — Determinacdo quantitativa pela| AOAC Intl. — OMA, método

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL

CARNES
PRODUTOS CARNEOS

(CONTINUACAO)

técnica de inoculacdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

Salmonella spp — Determinacao qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia

Salmonella spp — Determinacao qualitativa pela técnica de
imunoensaio

Salmonella spp - Determinacéo qualitativa pela técnica de
amplificagdo isotérmica do DNA

Esterilidade Comercial - Determinagdo qualitativa pela
técnica de Presenca/Auséncia - (pH 24,6)

2003.11. 22t Ed. 2023.

ISO 6579-1:2017/ Amd 1:2020

AOAC Intl. — OMA, método
2011.03. 22t Ed. 2023
AFNOR BIO 12/16 - 09/05.

AOAC Intl. OMA, método
2016.01. 22t Ed. 2023

AFNOR 3M 01/16-11/16.

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Andlise de
Alimentos de Origem Animal.
Capitulo 9. 2022

PESCADOS E
PRODUTOS DA PESCA

ENSAIOS BIOLOGICOS

Coliformes termotolerantes — Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculagao em profundidade
LQ: 10 UFC/g

Coliformes Termotolerantes - Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculagao em profundidade
LQ: 10 UFC/g

Coliformes Totais e Escherichia coli - Determinacao
guantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

Estafilococos coagulase positiva — Determinagéo
guantitativa pela técnica de inoculacdo em superficie
LQ: 10 UFC/g

Estafilococos coagulase positiva — Determinagéo
guantitativa pela técnica de inoculagdo de profundidade
LQ: 10 UFC/g

Escherichia coli — Determinagdo quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Analise de
Alimentos de Origem Animal.
Capitulo 7. 2022

POP.LM.061
AFNOR 3M 01/2-09/89C.

AOAC Intl. — OMA, método
998.08. 22t Ed. 2023

ISO 6888-1: 2021/ Amd 1:2023

POP.LM.067
AFNOR 01/09-04/03.

AOAC Intl — OMA, método
998.08. 22t Ed. 2023
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PROPOSTA ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 7
ALIMENTOS E ENSAIOS BIOLOGICOS
BEBIDAS

Listeria monocytogenes — Determinacdo qualitativa pela | AOAC Intl. — OMA, método

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL

PESCADOS E
PRODUTOS DA PESCA

(CONTINUACAO)

técnica de imunoensaio

Listeria spp e Listeria monocytogenes — Determinagéo
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia

Salmonella spp — Determinacao qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia

Salmonella spp — Determinacao qualitativa pela técnica de
imunoensaio

Salmonella spp - Determinacao qualitativa pela técnica de
amplificac&o isotérmica do DNA

2004.02 - 22t Ed. 2023.

ISO 11290-1:2017

ISO 6579-1:2017/ Amd 1:2020

AOAC Intl — OMA, método
2011.03. 22th Ed. 2023
AFNOR BIO 12/16 - 09/05.

AOAC Intl — OMA, método
2016.01. 22th Ed. 2023
AFNOR 3M 01/16-11/16.

ALIMENTOS PARA
ANIMAIS

ENSAIOS BIOLOGICOS

Bacillus cereus — Determinacdo quantitativa pela técnica
de inoculagéo em superficie
LQ: 10 UFC/g

Clostridium perfringens - Determinag&o quantitativa pela
técnica de inoculacdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

Clostridio Sulfito Redutore - Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculagcdo em profundidade.
LQ: 10 UFC/g

Coliformes termotolerantes — Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculagao em profundidade
LQ: 10 UFC/g

Coliformes Termotolerantes - Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

Coliformes Totais e Escherichia coli - Determinacao
guantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

Estafilococos coagulase positiva — Determinagéo
guantitativa pela técnica de inoculacdo em superficie
LQ: 10 UFC/g

ISO 7932:2004/ Amd 1:2020

ISO 15213-2:2023

ISO 15213-1:2023

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Analise de
Alimentos de Origem Animal.
Capitulo 7. 2022

POP.LM.061
AFNOR 3M 01/2-09/89C.

AOAC Intl. — OMA, método
998.08. 22th Ed. 2023

ISO 6888 — 1: 2021/ Adm 1:2023
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PROPOSTA ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

| Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 8

ALIMENTOS PARA
ANIMAIS

(CONTINUACAO)

ENSAIOS BIOLOGICOS

Estafilococos coagulase positiva — Determinacéo
guantitativa pela técnica de inoculacdo em superficie
LQ: 10 UFC/g

Estafilococos coagulase positiva — Determinagéo
guantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP)
LQ: 0 NMP/g

Salmonella spp — Determinagdo qualitativa pela técnica de
imunoensaio

Salmonella spp — Determinacao qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia

Salmonella spp - Determinacao qualitativa pela técnica de
amplificac&o isotérmica do DNA

POP.LM.067
AFNOR 01/09-04/03.

ISO 6888-3:2004.

AOAC Intl. — OMA, método
2011.03. 22t Ed. 2023
AFNOR BIO 12/16 - 09/05.

ISO 6579-1:2017/ Amd 1:2020

AOAC Intl. — OMA, método
206.01. 22" Ed. 2023
AFNOR 3M 01/16-11/16.
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Bactérias mesdfilas aerdbias - Determinagéo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

BEBIDAS NAO ENSAIOS BIOLOGICOS
ALCOOLICAS
Estafilococos coagulase positiva — Determinagéo | 1ISO 6888-3:2004.
guantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP)
LQ: 0 NMP/mL
LQ: 0 NMP/g
Salmonella spp — Determinagéo qualitativa pela técnica de | AOAC Intl — OMA, método
imunoensaio 2011.03. 22t Ed. 2023
AFNOR BIO 12/16 - 09/05.
Salmonella spp — Determinagao qualitativa pela técnica de | ISO 6579-1:2017/ Amd 1:2020
Presenca/Auséncia
Salmonella spp - Determinacao qualitativa pela técnica de | AOAC Intl — OMA, método
amplificacdo isotérmica do DNA 2016.01. 22t Ed. 2023
AFNOR 3M 01/16-11/16.
ALIMENTOS E ENSAIOS BIOLOGICOS
BEBIDAS
Bacillus cereus — Determinagdo quantitativa pela técnica | ISO 7932:2004/ Amd 1:2020
ALIMENTOS de inoculagdo em superficie
PROCESSADOS LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. — OMA, método
990.12. 22t E d. 2023
AFNOR 3M 01/01 - 09/89.




PROPOSTA ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 9

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ALIMENTOS
PROCESSADOS
(CONTINUAGAO)

ENSAIOS BIOLOGICOS

Bactérias mesofilas aerdbias - Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Clostridium perfringens - Determinacao quantitativa pela
técnica de inoculacdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Clostridios Sulfito Redutores - Determina¢é@o quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.
LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Coliformes Totais — Determinagcdo quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0 NMP/mL

LQ: 0 NMP/g

Coliformes Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinacao quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP)

LQ: 0 NMP/mL

LQ: 0 NMP/g

Coliformes termotolerantes — Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g ou mL

Coliformes Termotolerantes - Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculagao em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Coliformes Totais e Escherichia coli - Determinacéo
guantitativa pela técnica de inoculagcao em profundidade
LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 4833-1:2013/ Amd 1:2022

ISO 15213-2:2023

ISO 15213-1:2023

ISO 4831:2012

CMMEF. Capitulo 9 Itens 9.81 e
9.92. 52 Ed. 2015

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Analise de
Alimentos de Origem Animal.
Capitulo 7. 2022

POP.LM.061

AFNOR 3M 01/2-09/89C.

AOAC Intl. — OMA, método
998.08. 22t Ed. 2023.

ISO 21528-2:2017

AOAC Intl - OMA 2003.01. 22t
ed. 2023.
AFNOR 3M 01/06-09/97.
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PROPOSTA ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 10
ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS E
BEBIDAS

Escherichia coli — Determinagdo quantitativa pela técnica | AOAC Intl. — OMA, método
ALIMENTOS de inoculacdo em profundidade 998.08. 22" Ed. 2023.
PROCESSADOS LQ: 1 UFC/mL
(CONTINUACAO) LQ: 10 UFC/g

Estafilococos coagulase positiva — Determinagéo
quantitativa pela técnica de tubos mdltiplos (NMP)

LQ: 0 NMP/mL

LQ: 0 NMP/g

Estafilococos coagulase positiva — Determinagéo
guantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie
LQ: 10 UFC/g

Estafilococos coagulase positiva — Determinagéo
guantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

Escherichia coli — Determinacdo quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

Salmonella spp — Determinagao qualitativa pela técnica de
imunoensaio

Salmonella spp — Determinacao qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia

Salmonella spp - Determina¢éo qualitativa pela técnica de
amplificagdo isoteérmica do DNA

Listeria monocytogenes — Determinacdo qualitativa pela
técnica de imunoensaio

Listeria spp e Listeria monocytogenes — Determinagéo
gualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia

ISO 6888-3:2004

ISO 6888-1: 2021/ Amd 1:2023

POP.LM.067
AFNOR 01/09-04/03.

AOAC Intl. - OMA 998.08. 22t ed.
2023.

AOAC Intl. — OMA, médodo
2011.03. 22t ed. 2023
AFNOR BIO 12/16 - 09/05.

ISO 6579-1:2017/ Amd 1:2020

AOAC Intl. - OMA, método
2016.01. 22" ed. 2023
AFNOR 3M 01/16-11/16.

AOAC Intl. — OMA, método
2004.02 - 22h Ed. 2023.

ISO 11290-1:2017

2026-CN861C - E-DOCS - COPIA SIMPLES  27/02/2026 10:00 PAGINA 10/ 18

ALIMENTOS E
BEBIDAS

OVOS E DERIVADOS

ENSAIOS BIOLOGICOS

Bolores e Leveduras — Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Bactérias mesofilas aerdbias - Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 21527-1:2008
ISO 21527-2:2008

AOAC Intl. — OMA, método
990.12. 22" Ed. 2023
AFNOR 3M 01/01 - 09/89.




PROPOSTA ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 11

ALIMENTOS E
BEBIDAS

OVOS E DERIVADOS

(CONTINUACAO)

ENSAIOS BIOLOGICOS

Bactérias Mesdbfilas aerdbias - Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Estafilococos coagulase positiva — Determinagéo
guantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0 NMP/mL

LQ: 0 NMP/g

Estafilococos coagulase positiva — Determinagéo
guantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Estafilococos coagulase positiva — Determinagéo
guantitativa pela técnica de inoculacdo em superficie
LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Salmonella spp — Determinacao qualitativa pela técnica de
imunoensaio

Salmonella spp — Determinacao qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia

Salmonella spp - Determinacéo qualitativa pela técnica de
amplificagdo isotérmica do DNA

Staphylococcus aureus — Determinacdo quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0 NMP/mL

LQ: 0 NMP/g

ISO 4833-1:2003/ Amd 1:2022

ISO 21528-2:2017

AOAC Intl — OMA, método
2003.01. 22t Ed. 2023
AFNOR 3M 01/06-09/97.

ISO 6888-3:2004

ISO 6888-1 2021/ Amd 1:2023

POP.LM.067
AFNOR 01/09-04/03.

AOAC Intl — OMA, método
2011.03. 22t Ed. 2023
AFNOR BIO 12/16 - 09/05.

ISO 6579-1:2017/ Amd 1:2020

AOAC Intl. — OMA, método
206.01. 22t Ed. 2023
AFNOR 3M 01/16-11/16.

ISO 6888-3:2004
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PROPOSTA ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 12
ALIMENTOS E ENSAIOS BIOLOGICOS
BEBIDAS

Bactérias mesofilas aerdbias - Determinacdo quantitativa | AOAC Intl — OMA, método

SUPERFICIES (SWAB)

pela técnica de inoculacdo em profundidade
LQ: 10 UFC/swab

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.
LQ: 10 UFC/swab

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em profundidade.
LQ: 10 UFC/swab

Escherichia coli — Determinacdo quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade
LQ: 10 UFC/swab

Salmonella spp — Determinacao qualitativa pela técnica de
imunoensaio/ swab

Salmonella spp — Determinacao qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia/ swab

Salmonella spp - Determinacao qualitativa pela técnica de
amplificag&o isotérmica do DNA/ swab

Listeria monocytogenes — Determinacdo qualitativa pela

técnica de imunoensaio/ swab

Listeria spp e Listeria monocytogenes — Determinagéo
gualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia/ swab

990.12. 22" Ed. 2023
AFNOR 3M 01/01 - 09/89.

ISO 21528-2:2017

AOAC Intl. — OMA, método

2003.01. 22t Ed. 2023.
AFNOR 3M 01/06-09/97.

AOAC Intl. — OMA, método
998.08. 22t Ed. 2023.

AOAC Intl. OMA 2011.03. 22t ed.
2023
AFNOR BIO 12/16 - 09/05.

ISO 6579-1:2017/ Amd 1:2020

AOAC Intl — OMA, método
2016.01. 22t Ed. 2023
AFNOR 3M 01/16-11/16

AOAC Intl. — OMA, método
2004.02 - 22t Ed. 2023.

ISO 11290-1:2017
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SAUDE HUMANA

Endotoxinas bacterianas — Determinac¢éo pela técnica
semiquantitativa

POP.LM.059

AGUA PARA
HEMODIALISE, AGUA
PARA DIALISE
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS
BEBIDAS
Determinacao de acidez por titulometria AOAC - Method 947.05 - 22t Ed.
LACTEOS LQ:0,10 g de &cido latico/100g ou 2023
LQ:0,10 g de &cido latico/100mL ou MAPA - Manual de Métodos
LEITE LQ:0,1 SAN/100g Oficiais para  Analise de

PRODUTOS LACTEOS

LQ:0,10 g/100g ou
LQ:0,10 g/100mL
LQ: 0,1 mmol/100g de gordura

Alimentos de Origem Animal —
Métodos 2-2.2. 2022
ISO 1740/ IDF 6:2004




PROPOSTA ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

‘ Folha: 13

ALIMENTOS E
BEBIDAS

LACTEOS
LEITE

PRODUTOS LACTEOS
(CONTINUACAO)

ENSAIOS QUIMICOS

Determinacéo de acidez por titulagdo potenciométrica
LQ:mL NaOH 0,10N/10g SNG

LQ: mL NaOH 0,10 g &cido latico/ 100g ou

LQ: mL NaOH 0,10 g &cido latico/ 100mL ou

Determinacao de acido sorbico por cromatografia liquida
com detecg¢do por UV
LQ:30mg/Kg

Determinacado de sacarose por polarimetria
LQ:5,0 g/100g

Determinacéo qualitativa de amido com lugol

Determinacdo de cloretos expressos como NaCl por
argentometria (método de Mohr)
LQ:0,01 g/100g

Determinacéo qualitativa de cloretos por colorimetria

Determinacdo de densidade
densimetro automatico
Faixa: 1,0028g/mL a 1,2000g/mL

relativa a 15°C por

Determinacao qualitativa de formaldeido por colorimetria

Determinacdo qualitativa de Peréxido de Hidrogénio por
colorimetria

Deteccéo de sacarose por reflectometria

Determinacdo de extrato seco (ESD) desengordurado
(s6lidos ndo gordurosos) por gravimetria
LQ:0,10 g/100g

ISO 6091/ IDF 86:2010
ISO/TS 11869 | IDF/RM 150:2012

ISO 9231:2008/ IDF 139:2008

I1ISO 2911:2004

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Andlise de
Alimentos de Origem Animal -
Método 2 - 2.6. 2022

ISO 1738 / IDF 12:2004

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Analise de
Alimentos de Origem Animal. -
Método 2 — 2.9.2022.

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Analise de
Alimentos de Origem Animal -
Método 2 —2.11. 2022

AOAC - Method 931.08 - 22t
Ed.2023

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Andlise de
Alimentos de Origem Animal -
Método 2 — 2.14. 2022.

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para Analise de
Alimentos de Origem Animal -
Método 2 — 2.15. 2022

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Analise de
Alimentos de Origem Animal -
Método 2 —2.19.1. 2022.

ISO 8851-2 / IDF 191-2:2004
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PROPOSTA ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 14

ALIMENTOS E
BEBIDAS

LACTEOS
LEITE

PRODUTOS LACTEOS
(CONTINUACAO)

ENSAIOS QUIMICOS

Determinacado de extrato seco total por gravimetria
LQ:0,10 g/100g

Determinacdo de extrato seco desengordurado (ESD) e
sélidos gordurosos (SNG) por calculo

Determinacdo qualitativa de fosfatase alcalina
colorimetria

por

Determinacado de gordura total por gravimetria
LQ:0,10 g/100g

Determinacéo de gordura total com butirometro de Gerber
Queijos, LQ:0,50 g/100g

Demais matrizes

LQ:0,10 g/100g ou

LQ:0,10 g/100mL

Determinacdo do indice crioscopico por termometria

Determinacéo de indice de CMP
(caseinomacropeptideos) por cromatografia liquida de
alta eficiéncia com deteccéo por UV

LQ: 15mg/ L

Determinacao de indice de perdxidos por titulometria
LQ:0,10 mg/Kg

Determinacdo de particulas queimadas por método
visual

Determinacéo qualitativa de peroxidase por colorimetria

Determinacdo de nitrogénio por titulometria e digestao por
Kjeldahl e proteina (N x fator) por calculo
LQ:0,20 g/100g

ISO 2920/ IDF 58:2004

ISO 6731/ IDF 21:2010

ISO 6734:2007 - Adm 2012 /IDF
15:2010

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Andlise de
Alimentos de Origem Animal -
Método

Capitulo 2 — 2.19.1. 2022.

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Analise de
Alimentos de Origem Animal -
Método 2.21. 2022.

ISO 23318:2022
ISO 17189/ IDF 194:2003

NMKL 40:2005
ISO 3433/ IDF 222:2008

ISO 5764/ IDF 108:2009

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Analise de
Alimentos de Origem Animal -
Método 2 2.24. 2022.

AOAC - Method 965.33 - 22t Ed.
2023

ADPI Bulletin 916

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para Analise de
Alimentos de Origem Animal -
Método 2.35. 2022

ISO 8968-1/ IDF 20-1:2016
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PROPOSTA ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 15

ENSAIOS QUIMICOS

Determinacdo qualitativa de etanol (&lcool etilico) ou
substancias redutoras volateis por colorimetria

Determinacdo de umidade por gravimetria
LQ:0,10 g/100g

Determinacao de cinzas (residuo mineral fixo ou residuo
mineral) por gravimetria
LQ:0,10 g/100g

Determinacédo de pH por método eletrométrico
pH:1a14

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Analise de
Alimentos de Origem Animal -
Método 2.38. 2022.

ISO 6734:2007 - Adm 2012 /IDF
15:2010

ISO 8851-1:2004 / IDF 191-1
ISO 5537:2023

ISO 5534/ IDF 4:2004

AOAC - Method 945.46 - 22t Ed.
2023
AOAC — Method 930.30 - 22t Ed.
2023

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Andlise de
Alimentos de Origem Animal -
Método 2 - 2.36. 2022

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL

PRODUTOS CARNEOS

ENSAIOS QUIMICOS

Determinacao de acido sorbico por cromatografia liquida
com detecc¢édo por UV
LQ:100 mg/Kg

Determinacédo qualitativa de amido com lugol

Determinacdo de
espectrofotometria
LQ:0,5 g/100g

amido e carboidratos totais por

Determinacao de atividade de &gua por termometria

Célcio na base seca por absorgao atdbmica apos digestao
por microondas
LQ:0,05 g/100g

Determinacao qualitativa de formaldeido por colorimetria

Determinacdo da relacdo U/P (umidade/proteina) por
calculo

NMKL 124:1997

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Andlise de
Alimentos de Origem Animal -
Método 1 — 1.4. 2022

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Analise de
Alimentos de Origem Animal -
Método 1 - 1.6. 2022

ABNT NBR ISO 18787:2019

NMKL 153:1996

AOAC - Method 931.08 - 22t Ed.

2023

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Analise de
Alimentos de Origem Animal -
Métodos 1 - 1.16 e 1.25. 2022
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PROPOSTA ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 16
ENSAIOS QUIMICOS

Determinacdo de gordura total com butirdmetro de Gerber | NMKL 181:2005

LQ:0,5 g/100g

Determinacao de nitratos e nitritos por espectrofotometria | NMKL 194:2013

no UV/VIS

LQ:0,001 g/100g

Determinacao de nitrogénio por titulometria e digest&o por | ISO 1871:2009

Kjeldhal e proteina (N x fator) por calculo

LQ:0,20 g/100g

Determinacao de pH pelo método eletrométrico ISO 2917:1999

pH:1a 14 MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Andlise de

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL

PRODUTOSQARNEOS
(CONTINUACAO)

Teste do teor de liquido pelo teste de gotejamento
(dripping test)

Determinacdo de umidade por gravimetria
LQ:0,10 g/100g

Determinacéo de cinzas (residuo mineral fixo ou residuo
mineral) por gravimetria
LQ:0,10 g/100g

Alimentos de Origem Animal —
Método 2 — 2.36. 2022

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Analise de
Alimentos de Origem Animal -
Método 1 - 1.28. 2022

ISO 1442:2023

ISO 936:1998

OVOS E DERIVADOS

Determinacao de gordura pelo método gravimétrico
LQ:0,1 g/100g

Determinacao de pH pelo método eletrométrico
pH:1a14

Determinacao de nitrogénio por titulometria e digestéo por
Kjeldahl e proteina (N x fator) por caclulo
LQ:0,20 g/100g

Determinacao de cinzas (residuo mineral fixo ou residuo
mineral) por gravimetria
LQ:0,10 g/100g

Determinacao de solidos totais por gravimetria
LQ:0,10 g/100g

AOAC - Method 925.32 - 22t Ed.
2023

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Andlise de
Alimentos de Origem Animal -
Método 2 — 2.36. 2022

ISO 1871:2009

MAPA - Manual de Métodos
Oficiais para  Andlise de
Alimentos de Origem Animal -
Método 4 - 4.4. 2022

AOAC - Method 925.30 - 22t
Ed. 2023
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PROPOSTA ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 17
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Diario Oficial da Unido - Secio 1

N° 140, quinta-feira, 24 de julho de 2014

Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento

SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA
PORTARIA N° 157, DE 22 DE JULHO DE 2014

O SECRETARIO SUBSTITUTO DE DEFESA AGROPE-
CUARIA DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO, no uso das atribuicoes que |he conferem os arts.
10 e 42 do Anexo | do Decreto n° 7.127, de 4 de mar¢o de 2010,
tendo em vista o disposto na Instru¢cdo Normativa n°® 57, de 11 de
dezembro de 2013, e o que consta do Processo n°
21000.004438/2014-41, resolve:

Art. 1° Credenciar o GMO Centro de Pesquisas e Controle
de Qualidade Ltda, CNPJ n° 22.641.575/0001-26, localizado na Rua
Belmiro de Almeida, n° 198, Bairro Séo Cristévao, CEP: 31.230-230,
Belo Horizonte/MG, para realizar ensaios em amostras oriundas dos
programas e controles oficiais do Ministério da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento (MAPA).

Art. 2° Estabelecer que o escopo do credenciamento ficard
disponivel no sitio eletrénico do MAPA, por area de atuacéo.

Art. 3° Esta Portaria entra em vigor na data de sua pu-
blicacéo.

MARCOS DE BARROS VALADAO

SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO
AGROPECUARIO E COOPERATIVISMO
SERVICO NACIONAL DE PROTECAO
DE CULTIVARES

DECISAO Ne 55, DE 23 DE JULHO DE 2014

O Servico Nacional de Protecdo de Cultivares, em cum-
primento ao art. 46, da Lei n° 9.456, de 25 de abril de 1997, re-
solve:

Tornar publico o INDEFERIMENTO dos pedidos de pro-
tegdo das cultivares de mirtilo (Vaccinium L.), denominadas Farthing,
protocolizado sob o nimero 21806.000248/2012; e Scintilla, pro-
tocolizado sob o ndmero 21806.000249/2012, apresentados pela ins-
tituicdo Florida Foundation Seed Producers, Inc., dos Estados Unidos
da América, com base no § 2° do art. 4°e § 3° do art. 18 daLe n.°
9.456, de 1997.

Em cumprimento a0 § 7° do art. 18 da Lei n.° 9.456, de
1997, fica aberto o prazo de 60 (sessenta) dias para recurso, contados
da publicagdo desta Decisdo.

FABRICIO SANTANA SANTOS
Coordenador

SECRETARIA DE POLITICA AGRICOLA
PORTARIA N° 15, DE 22 DE JULHO DE 2014

O SECRETARIO DE POLITICA AGRICOLA, no uso de
suas atribuicdes e competéncias estabelecidas pela Portaria n® 933, de
17 de novembro de 2011, publicada no Diario Oficial da Unido de 18
de novembro de 2011, e observado, no que couber, o contido nas
Instrugdes Normativas n° 2, de 9 de outubro de 2008, e n° 4, de 30 de
margo de 2009, da Secretaria de Politica Agricola, publicadas, res-
pectivamente, no Dié&rio Oficia da Unido de 13 de outubro de 2008
e de 31 de margo de 2009, resolve:

Art. 1° Aprovar o Zoneamento Agricola de Risco Climético
para a cultura de algoddo herbaceo no Estado de Goiés, ano-safra
2014/2015, conforme anexo.

Art. 2° Esta Portaria tem vigéncia especifica para o ano-safra
definido no art. 1° e entra em vigor na data de sua publicagéo.

SENERI KERNBEIS PALUDO
ANEXO

1. NOTA TECNICA

No Brasil, segundo dados do levantamento da CONAB de
julho de 2014, a cultura do algoddo ocupou, na safra 2013/2014 uma
area de 1,1 milhdo de hectares, com producdo de 2,6 milhdes de
toneladas de algod&o em carogo, sendo que no Estado de Goiés a area
cultivada foi de 53,6 mil ha com uma produgéo de 127,6 mil to-
neladas.

O agodoeiro (Gossypum hirsutun L. r latifolium Hutch)
necessita para seu crescimento, desenvolvimento e boa produtividade
de condi¢Bes adequadas de temperatura, umidade do solo e lumi-
nosidade.

Temperaturas entre 18°C e 30°C, com minimas superiores a
14°C e méximas inferiores a 35°C proporcionam boas condigdes para
a germinagdo. Para 0 crescimento inicial, as temperaturas ideais sdo
sempre superiores a 20°C, sendo ideais temperaturas em torno de
30°C. Para os estadios fenolégicos do florescimento e formag&o dos
capulhos, as temperaturas do ar adequadas situam-se entre 25 e 30°C.
Temperaturas elevadas (acima de 38°C) sdo prejudiciais a cultura,
reduzindo sua produtividade.

Dependo do clima e da duragéo do ciclo, o algodoeiro ne-
cessita de 700 mm a 1300 mm de precipitacdo pluvial para seu bom
desenvolvimento, sendo que 50% a 60% de suas necessidades hi-
dricas ocorrem no periodo de floragéo e formagdo do capulho.

O déficit hidrico e o excesso de umidade no periodo com-
preendido entre 60 e 100 dias apds a emergéncia podem induzir a
queda das estruturas frutiferas e comprometer a producao, pois apro-
ximadamente 80% das estruturas responsaveis pela produgdo do al-
godoeiro sdo emitidas neste periodo.

Objetivou-se, com o0 zoneamento agricola, identificar os mu-
nicipios aptos e os periodos de semeadura, com menor risco cli-
mético, para o cultivo do algoddo herbaceo no Estado.

Para essa identificagdo foi realizado um balango hidrico da
cultura com uso das seguintes variaveis:

a) precipitagdo pluvia e temperatura - utilizadas séries his-
téricas com média de 15 anos de registros de 216 estagBes plu-
viométricas e 16 climatolégicas disponiveis no Estado;

b) evapotranspiragdo potencia: estimadas médias decendiais
para cada estacéo climatoldgica, aplicando-se 0 método de Penman-
Monteith;

c) ciclo e fase fenoldgica da cultura - Para efeito de si-
mulacdo foram consideradas as fases de germinacdo/emergéncia, cres-

EMBRAPA: BRS 286, BRS 336, BRS 368 RF, BRS 369 RF,
BRS 370 RF, BRS 371 RF.
FUNDACAOMT: FMT 701, FMT 705, FMT 707, FMT

FUNDACAOMT/UNISOJA S/A: TMG41IWS, TMG42WS,
TMG43WS, TMGBIWS, TMG82WS.

IMAMT: IMACD 408.

Notas:

1) InformagBes especificas sobre as cultivares indicadas de-
vem ser obtidas junto aos respectivos obtentores/mantenedores.

2) Devem ser utilizadas no plantio sementes produzidas em
conformidade com a legislagdo brasileira sobre sementes e mudas
(Lei n°10.711, de 5 de agosto de 2003, e Decreto n° 5.153, de 23 de
agosto de 2004). 3

5. RELACAO DOS MUNICIPIOS APTOS AO CULTIVO E
PERIODOS INDICADOS PARA SEMEADURA

NOTA: Naindicacdo dos periodos de plantio foi observado o
vazio sanitario estabelecido pela Instrucdo Normativa n° 5/2010, de
30 de setembro de 2010, publicada no Di&rio Oficial do Estado de
Goiés, de 4 de outubro de 2010, da Agéncia Goiana de Defesa
Agropecuéria.

709.

cimento/desenvolvimento, floragao/enchimento do capulho e matu- MUNICIPIOS PERIODOS DE SEMEADURA PARA CULTIVARES DO
raco fisioldgica. Os cultivares foram classificados em trés grupos de GRUPO |
caracteristicas homogéneas: Grupo | (n < 140 dias); Grupo Il (140 SOLOSTIPO1 | SOLOSTIPO2 | SOLOSTIPO 3
dias < n < 165 dias); e Grupo Il (n >165 dias), onde n expressa 0 |Abadia de Goiés 30203 30a03 0a03
nimero de dias da emergéncia & maturagdo fisioldgica Abeciénia 30203 50203 50 a 03
d) coeficiente de cultura (Kc): utilizados valores médios para ~ {Acredna 33202 33a03 33a03
periodos de dez dias, obtidos através de consulta & bibliografia es- ~ Adeada 30203 0a0s 0a0s
pecifica reconhecida pela comunidade cientifica; e %93—: E”:] © Goics gg :gg 2 Zgg gg :82
€) reserva (til de &gua dos solos: estimada em funcéo da Aqguas Lindos de Goizs 30203 304203 30203
profundidade efetiva das raizes e da capacidade de égua disponivel [ oania 30203 20203 20203
dos solos. Consideraram-se os solos Tipo 1, Tipo 2 e Tipo 3, cOM  [ajoandia 30 203 20203 30203
capacidade de armazenamento de &gua de 20 mm, 40 mm e 50 mm, Alto Horizonte 30 a 03 30 a 03 30 203
respectivamente. Alto Paraiso de Goids 30202 30203 30203
As simulagdes do balango hidrico foram realizadas para pe- Alvorada do Norte 30 a 0L 30203 30a03
riodos decendiais. Consideraram-se os valores médios do Indice de  |Amaralina 30a03 30a03 30a03
Satisfagdo de Necessidade de Agua - ISNA (expresso pela relagdo  |Americano do Bresil 30203 30203 30a03
entre evapotranspiragdo real e evapotranspiragdo maxima - ETr/ETm), Amorinépolis 30 a03 30a03 30a03
por data de semeadura, fase fenoldgica e localizagdo geogréfica das ~ |Andpalis 31a03 31203 31203
estagOes pluviométricas e climéticas utilizadas. Considerou-se a fase ~ [Anhanguera 30 a 02 30a03 30a03
de floragao/enchimento de capulhos, como a mais critica em relagdo ~ |Anicuns — 0a03 30 2 03 50 a 03
a0 déficit hidrico. AM de annla 30a03 30a03 30a03
Foram adotados 0s seguintes critérios para o cultivo do al- %’M do Rio Doce oo Py Y
godoeiro em condigBes de baixo risco climético: v a a a
. A N acu 30 a03 30 a03 30a03
- ISNA figual ou maior que 0,55, ) Aragargas 30a02 30a03 30a03
- temperatura media didria superior a 20°C durante o ciclo da [ agoiania 30203 20203 20403
cultura Araguapaz 30203 30a03 30203
Foram indicados os municipios que apresentaram em, pelo Arendpolis 30202 30 a03 30 a 03
menos 20% de sua area condigdes de temperatura e ISNA conforme  |Aruana 30 a 02 30 a 03 30 a 03
os critérios adotados em, no minimo, 80% dos anos avaliados. Aurilandia 30a02 30203 30a03
2. TIPOS DE SOLOS APTOS AO CULTIVO Avelindpolis 30a03 30a03 30 a 03
S&o aptos ao cultivo de algodéo no Estado os solos dos tipos Baliza 30 a03 30a03 30203
1, 2 e 3, observadas as especificagdes e recomendagdes contidas na  [Baro Alto 30a03 30203 30203
Instrugdo Normativa n® 2, de 9 de outubro de 2008. Bela Vista de Goids 30a03 30a03 0a03
N30 s30 indicadas para o cultivo: Bom Jardim de G.Ollﬁ 30 a 02 30 a03 30a03
- &reas de preservacio permanente, de acordo com a Lei  [Bom Jesus de Goids 33a03 33a03 33a03
12.651, de 25 de maio de 2012; Bonf[lnopohs 30a03 30a03 30a03
- &reas com solos que apresentam profundidade inferior a 50 Sonz'zo"st gg a gg % a 82 gg a 82
cm ou com sol0s Muito pedregosos, isto €, solos nos quais cahaus e [ PEVEE - » o
matacBes ocupem mais de 15% da massa €/ou da superficie do ter- Buriti Alegre Baoz 33203 3203
reno. . Buriti de Goiss 30203 30a03 30203
3. TABELA DE PERIODOS DE SEMEADURA Buritinopolis 30a0L 30 203 30 2 03
Cabeceiras 31 a02 31 a03 31a03
Periodos | 1 | 2 | 3 | 4 |5 6|7 |89 101 |12 Cachosira Alta 30a03 30a03 30203
Datas riung2a e n 202121 Cachoeira de Goids 30a02 30a03 30203
A S e S - N I R Cachoeira Dourada 33a02 33203 33a03
TR T
Caiap6nia(>600m) 34 a 03 34 a 03 34 a03
Periodos | 13 | 14 | 15 | 16 | 17 | 18 | 19 | 20 | 21 | 22 |23 | 24 Celdas Novas 23202 25203 33408
Daas | 1° |11 |21 | 1° |11 |21 |1° |11 | 21 | 2 |11 |21 Caldazinha 30203 30203 0a0s
a a a a a a a a a a ala Campestre de Goias 30 a 03 30 a03 30 a03
10 | 20 | 31 [ 10 [ 20 | 30 |10 |20 | 31 | 10 | 20 | 31 Campinagu 30a03 30203 30203
Meses Maio Junho Julho Agosto Campinorte 30 a 03 30 a 03 30 a 03
Campo Alegre de Goiés 33a01 33 a03 33a03
Campo Limpo de Goiés 30a03 30a03 30 a03
Periodos | 25 [ 26 [ 27 [ 28 [ 29 [ 30 [ 31 [ 32 [ 33 [ 34 | 35 | 36 Campos Belos 30a02 30a03 30a03
Datas 0 110 2010 [1a 2120112112011l 22 Campos Verdes 30a03 30 a03 30 a03
al0| a a a a a a a a a a a Carmo do Rio Verde 30 a 03 30 a 03 30a03
20 |30 |10 {20 |31 | 10 | 20 |30 |10 | 20 | 31 Castelandia 33a02 33a03 33a03
Meses Setembro Outubro Novembro Dezembro Cataléo 31a01l 31a03 31a03
Caturai 30 a 03 30 a03 30a03
4. CULTIVARES INDICADAS Cavalcante 30 a36 30 a36 30 a36
Para efeito de indicagdo dos periodos de plantio, as cul- Ceres 34203 34203 34203
tivares indicadas pelos obtentoresymantenedores para o Estado, foram Cezarina 33a03 33a03 33a03
agrupadas conforme a seguir especificado. Chapadéo do Céu 34 a03 34203 34203
GRUPO | Cidade Ocidental 30a02 30a03 30a03
EMBRAPA: BRS Aroeira. Cocalzinho de Goias 31 a03 31 a03 31a03
GRUPO |1 Colinas do Sul 30 a 02 30 a03 30a03
DAYER SA N 065 LL SIGALA 40 e i T i 11 S 11
EMBRAPA: BRS. 269, BRS 293. Corumbaiba 31a02 31a03 31a03
FUNDACAOMT: FMT 523. Cristali 31 a0l 31203 31203
FUNDACAOMT/UNISOJA S/A: TMGLIWS. e —m 0 a03 % o 03 0 o 03
IAPAR: IPR 120, IPR 140, IPR Jata. e 20 203 0203 30803
GRUPO 1| Crominia 30203 30203 30203
BAYER SA. FM 910, FM 913GLT, FM 940GLT, FM  [Cumari 0 a0 30203 30203
944GL, FM 951LL, FM 975WS, FM 980GLT, FM 982GL, FM Damian6polis 30a01 30 203 30 203
993. Damolandia 30 a 03 30 a03 30 a03
D&PL BRASIL LTDA.: DeltaOPAL, DP 1227 RF, DP 1228 Davinépolis 30a01 30a03 30 a 03
B2RF, DP 1231 B2RF, DP 1240 B2RF, DP 1243 B2RF, DP 1341 RF, Diorama 30a03 30a03 30 a03
DP 1342 RF, DP 555 BGRR, DP 604 BG, NUOPAL, NUOPAL RR. Divindpolis de Goias 30a02 30a03 30 a03

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico http://www.in.gov.br/autentiadedehtml,

pelo codigo 00012014072400006

Documento assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2 de 24/08/2001, que ingtitui a

Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira - |CP-Brasil.
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LABDRATORIC DE CONTROLE GE QUALIDADE

ANEXO VI - MANIFESTAGAO DE DISPONIBILIDADE DE LABORATORIO

Eu, Hilton Freire Girdo, CPF n°_, Carteira de Identidade n° _

SSP/MG, na condicdo de representante pela dire¢do do laboratério GMO CENTRO DE
PESQUISAS E CONTROLE DE QUALIDADE LTDA, 22.641.575/0001-26, DECLARO, para os
devidos fins, sob as penas do art. 299 do Decreto-Lei n? 2.848, de 7 de dezembro de
1940 que o laboratério possui disponibilidade em receber as amostras oriundas dos
estabelecimentos indicados para serem integrados ou que estejam integrados ao SISBI-
POA.

Por ser a expressao da verdade, firmo o presente Termo de Compromisso.

Belo Horizonte/MG, 23 de fevereiro de 206

Documento assinado digitalmente

i?g‘?:b HILTON FREIRE GIRAO
g el Data: 23/02/2026 15:22:37-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Assinatura do representante pela dire¢ao do laboratério

R. Belmiro de Almeida, 198, B. S30 Cristévio, Belo Horizonte/MG — CEP 31.230-230
31 3425-2151
www.gmo-online.com.br
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